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Corridonia

€antoni si espande
in Medio Oriente
Cedroni chef
alla mensa

Pierluigl a pagina 14

La Santoni si espande
e punta sul Medio Oriente

Il ceo dell’azienda annuncia I'apertura di una boutique-retail a Dubai
Rinforzata |la presenza nell’'e-commerce per avvicinare i giovani consumatori
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Nella cornice di «Convivio», la
nuova mensa eco-friendly
dell’azienda Santoni, & andato
in scena «Un pranzo stellato», lo
speciale evento a cui ha preso
parte il grande chef marchigia-
no Moreno Cedroni che da die-
tro ai fornelli ha deliziato con le
sue creazioni i palati di dipen-
denti e collaboratori dell’head-
quarter di Corridonia. Un piace-
vole momento diincontro e con-
vivialitd dove Giuseppe Santo:
fi, ceo del brand luxury di calza-
ture e accessori «Santoni» ha an-
nunciato alcune progettualita
che riguarderanno il percorso
di espansione che ora punta al
Medio Oriente. Per I'appunto si
prepara la nuova boutique all’in-
terno del Dubai Mail. «Location
strategica e assoluto protagoni-
sta dello shopping di lusso -
spiega - In questo mercato con
boutique retail, abbiamoriserva-
to un importante piano di svilup-
po che coinvolgera progetti fisi-
ci e digitali nei prossimi tre an-
ni». Un‘avventura che va di pari
passo al rafforzamento del busi-
ness digitale tramite un piano di
sviluppo marketplace, pertanto
sono state avviate delle partner-
ship con le principali piattafor-
me e-commerce del lusso, tra
cui 24 Sévres, Miinto e nelle
prossime settimane sara il turno
di Farfetch e Yoox. «Vogliamo
dare un deciso impulso all’inno-
vazione omnicanale, avvicinan-
do sempre piu il pubblico dei
giovani consumatori». lIllustra
Santoni che ha anche reso nota
una assoluta novita. «Quest’an-
no abbiamo deciso di realizzare
per la prima volta e volontaria-
mente il Bilancio di sostenibili-
ta, per rendere conto agli stake-
holder dell'impegno della Santo-
ni verso questo tema, documen-
tando il nostro percorso di re-
sponsabilita e prevediamo di
continuare a redigerlo con ca-
denza annuale, nello stesso pe-
riodo - precisa - del Bilancio
d’esercizio. Uno step fondamen-
tale per perseguire un modello
di business piu sostenibile, ca-
pace di rispondere in maniera
concreata alle sfide che ci atten-

dono, a maggior ragione nell’at-
tuale contesto di incertezza eco-
nomico-finanziaria e geopoliti-
ca. ll progetto & stato realizzato
in collaborazione con il Diparti-
mento di management dell’Uni-
versita Politecnica della Marche
per consolidare le relazioni con
le realta locali, in particolare le
istituzioni formative e diricerca
del territorio. Il mio impegno -
conclude Santoni - sara quello
di incoraggiare e diffondere
una cultura interna sempre pil
sensibile ai temi sociali e am-
bientali ed un atteggiamento di
maggiore responsabilita nello
svolgimento quotidiano delle at-
tivita di tutta I'azienda».
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Da sinistra, Giuliana Giampaoli,

Da sinistra, Sandro Parcaroli,
i e Kati

Giuseppe Santoni e Nelia Calvigioni Gil

Lo chef Cedroni ha preparato dei piatti raffinati
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